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Amuse bouche

Entrée
Sandre fumé et Kumquat confit

ET

Escargots persillés, velouté herbacé

Plats

Ris de veau meuniére, émulsion noisette, salsifis,
croquettes de pomme de terre, creme de morille

ou

Filets de rouget, bisque de corail au lait de coco,

potimarron roti au curry breton, blettes arc-en-ciel
sautées au beurre de citronnelle

Création fromagere

Dessert

Crémeux chocolat aux épices, gelée de café,
amande et sauce lactée au café
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Les Entrées
Escargots persillés, velouté herbacé 18€

Charcuterie de canette maison, topinambour et sarrasin torréfié 14€

Poireau brualé, vinaigrette kiwi pistache, émulsion yaourt grec et

huile de poireau vegé 11€

Les Plats

Ris de veau meunieére, émulsion noisette, salsifis,
croquettes de pomme de terre, creme de morille 30€
Filets de rouget, bisque de corail au lait de coco, potimarron roéti
au curry breton, blettes arc-en-ciel sautées au beurre de

citronnelle 27€

Pétales de céléri fagon raviole, fricassée de champignons et
chataigne blé vert fumé en bouillon végan 22€

Cote de beeuf (pour 2) 34€/pers
Frites - salade verte

Sauce au poivre et mayonnaise aux herbes

Plat Cocotte uniquement le vendredi midi

Paleron de veau, céleri et champignons 17€
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Ravioles de la Mére Maury a la creme
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QW et aiguillettes de poulet fermier
oy Glace au choix
12€
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Le Mijoté de Rose

Paleron de veau, endive laquée et champignons, jus de cuisson
a l'ail noir de la Drome 22€

Les Fromages

Sélection de fromages affinés 8€
Tomme en salade Ardéchoise : Faisselle, ail,
ciboulette, huile de Colza grillée 7€

Les Desserts

Tartelette citron-yuzu meringuée, praliné noisette 8€

Baba a la poire, eau de vie de poire, mousse légére a la
vanille de Madagascar 10€

Crémeux chocolat aux épices, gelée de café, amande et
sauce lactée au café 12€

Le café gourmand 12€
un café ou un thé & 3 mini desserts




