
Les Entrées

Gravlax de truite d'Ardèche 12€
salade de fenouil à l'orange - labneh aux graines de cumin - batbout

Oeuf parfait 11€
crémeux de petits pois - siphon de Picodon de Dieulefit - chips de lard

Velouté glacé de courgette à la menthe 8€
chiffonnade de courgettes marinées au citron - piments frits

Les Plats

Quasi de veau cuit à basse température 19,50€
jus de veau à la betterave - écrasé de pomme de terre aux herbes - betteraves 

Filet de bar 21€
sauce crémeuse aux oeufs de truite - huile d'herbes - légumes de printemps glacés

Agneau de la Drôme 23€ 
fregola sarda dans le jus - citron confit - navets rôtis au miel

Côte de bœuf (pour 2) 34€/personne
Frites - salade verte

Sauce au poivre ou sauce chimichurri

Les Fromages

Faisselle 6€ 
crème, miel ou confiture

Brie de Meaux 7€ 
confiture d'abricot au thym 

Les Desserts

Moelleux au chocolat 8€
mousse vanille pop corn - streusel cacao

 
Pistache et fleur d’oranger 9€

Namelaka fleur d’oranger - yaourt glacé - praliné pistache - tuile croustillante au miel 

Soupe de fraises de la Drôme 8€ 
mascarpone et granité menthe - citron vert

Les glaces de provence 6€ 
Vanille – Chocolat – Chocolat-noisette - Citron - Framboise - Pêche Blanche 

Pistache - Nougat - Caramel

Café gourmand 9€ 
3 mini desserts et un café 

Un petit verre de Fruit Défendu (6cl) ? 4€
Ce vin rouge doux et fruité s'accordera avec tous nos desserts.

Steak haché maison 
Frites de patate douce

Moelleux au chocolat - mousse pop corn
12€ 

Ici, le bonheur est fait maison

Au menu, Partage & Convivialité

Pour les Loulous


