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Les Entrées

Oeuf parfait 10€
Shiitakés en persillade - créme d’ail - sésame noir

Velouté Dubarry 9€
Velouté de choux-fleur - oeufs de truite - tuile de sarrasin

Tatin d’'oignon rouge 9€
Pancetta - roquette - vinaigrette au miso

Les Plats

Cote de veau T-Bone 29€
Potimarron réti - champignons en persillade - créme d'ail ou sauce moutarde

Burger au poulet de la Ferme des Blaches 19,50€ v
Filet de poulet pané - fenouil - oignons rouge en pickles - roquette - sauce spicy aioli - frites ﬁ
Filet de bar 20€

purée fine de patate douce - poireau braisé - vinaigrette a l'orange sanguine, grenade et herbes fraiches
Entrecéte de boeuf (pour 2) 34€/personne

Frites - salade verte
Beurre "Café de Paris" ou Sauce au poivre ou sauce du moment

Les Fromages

Yaourt de brebis 6€
Miel de chataignier d'Ardeche ou créeme de marron d'Ardeche

Bleu du Vercors 7€
Eclat de chocolat noir - Figue fraiche

Les Desserts

Poire pochée 9€
miel de chataignier - crumble cannelle - glace au yaourt de brebis de la ferme Bobon - caramel au butternut

Tiramisu 9€
Café - Baileys - Cacao

Brioche Perdue 9€
Figues et pommes réties - créme de faisselle

Glaces au lait de brebis ardéchoises 6€
Vanille — Chocolat — Chataigne — Cassis - Citron - Fraise et framboise - Yaourt

Un petit verre de Mas Amiel Vintage (6cl) ? 4€
Ce vin rouge doux et fruité s'accordera avec tous nos desserts.

Croquette de poisson ou Poulet panée

Qf/ir Frites ou Légumes
St Batonnet de glace de La ferme Bobon

12€




